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Brot des Mownats

_Jeden Mownat gibt es bel uns eine ganz besonoere Brotsorte, verfeinert mit den
Kostlichielten, die entsprechend der jewelligen jahveszelt auf unseren Feldern
wachsen. Dabel wivd jedles einzelne Brot von uns per Hano abgewogen und tn
Forme gebracht. Alle Rohistoffe stammen aus Rontrolliert biologischem Anbau.
Das Getrelde kommt aus Sachsen, b Laufe diesen Jahres sogar von unseren
elgenen Feldern, und wivd von der wasserbetriebenen ,Miidile Miltitz*
verarbeitet. Fltr unsere Vollkornbrote mahlen wir kuvz vor der Telgherstellung
selber, so bleiben alle wichtigen nhaltsstoffe i Mehl erhalten. Unser
Natursauerteio) und eine Lange Telafihrung sorgen fir den
wnvergletehlichen Geschmack und die gute BekRimmlichirelt unserer Brote
unol Brotehen.

Lnser Brot des Mownats Februay 2021

Sauerkrautbrot 500 g

Zutaten:

WEIZENmenl T550,
Dlnkelmehl TEe=0,
Roggensauertelo,

Sauerkraut aus elgener
Herstellung (Weibleohl,
Méhre, Gewlirze, Salz),
Hefe, Salz, Kitmmel
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